
★ちょこっとコメント★ 

    ミントはなくても大丈夫です♪ 

    ジンジャーエールは辛口のものにする

と、より大人の味になります。スーパーで売

っていますので、試してみてください♪ 

    飾りのレモン・ライムは絞ると、味が締

まり、爽やかになります。 味の変化を楽し

んでみてください☆ 

    甘すぎる場合は、シロップの量を調節し

てみてください。 



エメラルドジュース 

 

      材料 

⚫ レモン 1/2個 

※輪切りにしておく 

⚫ メロンシロップ 

（かき氷用） 20ml 

⚫ パイナップルジュース 適量 

⚫ ジンジャーエール 適量 

⚫ ミント 適量 

 

      レシピ  

① レモンを輪切りにしておきます。 

② グラスに氷を入れます。 

③ メロンシロップを注ぎます。 

④ パイナップルジュースをゆっくり 

注ぎます。 

⑤ ジンジャーエールをゆっくり注ぎます。 

⑥ レモンをグラスに貼り付けるように 

入れます。 

⑦ ミントを飾ったら完成です。 

 



サファイアジュース 

 

      材料 

⚫ ライム 1/2個 
※輪切りにしておく 

⚫ ブルーハワイシロップ 

（かき氷用） 20ml 

⚫ 炭酸水 適量 

⚫ ミント 適量 

 

      レシピ  

① ライムを輪切りにしておきます。 

② グラスに氷を入れます。 

③ ブルーハワイシロップを注ぎます。 

⑤ 炭酸水をゆっくり注ぎます。 

⑥ ライムをグラスに貼り付けるように 

入れます。 

⑦ ミントを飾ったら完成です。 

 

 


